
Mayku  FormBox  ile  3D  Baskı
Mutfakta
Yapay zekâ mutfağa girer de 3D baskı teknolojisi girmez mi?
Kişiselleştirilmiş  üretimin  en  yaratıcı  örneklerine  olanak
sunan  3D  baskı,  mutfakta  yardımımıza  koşuyor.  3D  baskının
mutfaktaki  örneklerini  çikolata  üreticileri  Valrhona  ve
HEiH’ın  aşçılık  öğretmeni,  danışmanı  ve  marka  elçisi  olan
Damien Wager ile birlikte keşfedeceğiz. Kendisi bir yandan
İngiltere’nin  her  yerindeki  amatörlere  ve  profesyonellere
pasta yapımını öğretirken bir yandan da yenilebilir eserlerini
40.000’den fazla Instagram takipçisiyle paylaşıyor. Konu eşsiz
tasarımlar ve üretim olunca 3D baskı devreye giriyor. FormBox,
Damien’ın mutfağında genellikle meyve ve diğer farklı şekilli
nesnelere dayalı çikolatalar için yenilikçi kalıplar yaratmada
kullanılıyor.
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Damien Wager, FormBox ile mutfağını teknolojiyle buluşturuyor

En son çalışması olan muz şeklindeki ters banoffee turtası ve
misket limonu şeklindeki limonlu turtayı kolayca silinebilen
ve  yeniden  kullanılabilen  FormBoxed  kalıpları  kullanılarak
tamamladı. Damien bu esnada her bir kalıbı kaplamak için gıda
açısından güvenli, düşük yapışkanlı bir bant kullanırsa köpüğü
dondurabileceğini  ve  herhangi  bir  zarar  vermeden  kalıptan
çıkarabileceğini keşfetti. Bu da demek oluyor ki plastik ne
kadar kalınsa sonuç bir o kadar iyi olacaktır.

FormBox ile üretilen muz kalıpları



Mayku FormBox ile Zaman ve Maliyet
Tasarrufu
FormBox’tan  önce  Damien’ın  kullanabileceği  kalıplar  oldukça
kısıtlıydı.  Bu  kalıpların  hemen  hemen  hepsi,  benzer
üreticilerden alınmak zorundaydı. Bu da diğer pasta şeflerinin
de  her  yerden  bulabilecekleri  kalıpları  kullanmak  anlamına
geliyordu. Müşterilerin sürekli olarak yeni ve benzersiz olanı
aradığı bir sektörde Damien, katalogdan çıkmış gibi görünmeyen
ürünleri nasıl yaratacağını bulmak zorundaydı.

Tatlıları  ilk  olarak  elle  şekillendirmeyi  denedi  ancak  bu
şekilde  asla  inandırıcı  görünmüyorlardı.  Buna,  iyi
üreticilerden sipariş üzerine yapılan kalıpların pahalı olması
ve ulaşmasının zaman alması gerçeği de eklenince yenilikçi bir
çözüm bulmak şart olmuştu. Ancak bu yenilikçi çözüm Damien’a
yalnızca 20 adet özel kalıp siparişi için 4,000 sterline ve üç
ay beklemeye mal olacaktı. Kaldı ki böyle bir şey o boyuttaki
bir iş için sürdürülebilir değildi.



Muz şeklindeki ters banoffee turtası

Özel  Kalıplarla  Yaratıcılığınızı
Geliştirin
FormBox, Damien için her şeyden önce bir rönesans, bir yeniden
doğuş gibiydi. Damien’ın deyişiyle, “Ne istersen yapabilirsin:
Eğer  kalıba  bir  Yale  anahtarı  basarsan,  tamamen  aynısı
çıkacaktır!”  Damien,  3D  baskının  bu  potansiyelini  fark
ettikten  sonra,  kalıplamak  için  nesneler  aramak  üzere
alışverişe  giderek  yeni  bir  arayışa  girdi.

“Eğer aradığım nesneleri bulabilirsem yapmayı çok istediğim
40 farklı kalıp geliyor aklıma.”

Damien Wager

Özel kalıpları tek başına yapmaya çalışmak Damien için oldukça

https://www.mayku.me/pages/chocolatiers


yorucu  bir  süreçti.  Ancak  bu  sayede  yalnızca  müşterileri
etkilemekle kalmadı, aynı zamanda başka hiçbir şefin sahip
olamayacağı  eşsiz  kalıplar  üretti.  Her  şey  bir  yana,  tüm
bunlar her zaman yapmayı hayal ettiği bir çikolata olan kabuk
şeklinde,  deniz  tuzlu  karamelli  çikolatayı  yaratabileceği
anlamına da geliyordu.

Misket limonu şeklindeki limonlu turta

Kalıp yapım sürecini hızlandırmak açısından FormBox oldukça
kullanıcı  dostu  bir  seçenek  olduğunu  kanıtladı.  Damien,
Formbox’ı  kutudan  ilk  çıkardığında,  her  şeyi  talimatlar
olmadan yapmaya çalıştı. Buna rağmen 15 dakikada ilk kalıbını
üreterek  yerleştirdi.  Maliyete  gelince  Damien’ın  ilk  temas
kurduğu  İngiliz  ve  Belçikalı  şirketler  tarafından  yapılan
tekliflerin  yaklaşık  onda  biri  kadar  bir  maliyet  çıkıyor.
Kalıplar parça başına yaklaşık 32 sterline geldi, bu da 30
Mayku Form Kâğıdı paketinin (30 kalıp yapabilen) bir paket
fiyatına  denk  geliyor.  Damien’in  pastacılık  derslerinde
herhangi  bir  kalıp  kırılabilir  ancak  endişeye  yer  yok!



Yalnızca 15 dakika içerisinde uygun fiyata yeni bir kalıp
üretmek her zaman mümkün.

Kısa bir kıyaslama yapacak olursak bu durumu tüm açıklığıyla
görebiliriz:

Diğer kalıp satıcılara kıyasla Maykı FormBox avantajları

Teknoloji ve yenilik Mayku FormBox’tan yaratıcılık sizden.
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