3D Baski Tatlilarin Yiikselisi
Cok Uzun Siirmedi

3D baski teknolojisi, son yillarda farkli sektorlere damgasini
vurdu. Ancak bu alanda tatlilari ve sekerlemeleri 3D
yazicilarla Uretmeyi amaclayan Currant 3D ve Sugar Lab, 22
Ocak 2025’'te kapanis karari aldi. Iki marka, yenilikci
vizyonlariyla gastronomi dunyasinda heyecan yaratti fakat
0zellikle 2024’'teki ekonomik =zorluklar, bu hikayeye
beklenenden erken bir son getirdi.
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Yeni Bir Donemin Baslangici

Her sey, 2012 yilinda Kyle von Hasseln’in mimarlik
ogrencisiyken 3D baski teknolojisini seker heykellerine
uyarlamasiyla basladi. Kisa surede dikkat ceken bu fikir,
2013'te 3D yazici sektorunin onde gelen sirketi 3D Systems



https://www.3dsystems.com/

tarafindan satin alindi ve “Sugar Lab” markasiyla buylmeye
devam etti. Von Hasseln, Sugar Lab’te yenilikg¢i seker
heykelleri tasarlarken, Meagan Bozeman da Xerox'ta edindigi
muhendislik deneyimiyle projeye Onemli katkilar sundu.

Currant 3D’'nin Yikselisi

Von Hasseln ve Bozeman, 2019’'da Currant 3D’'yi kurarak 3D
baskili yiyecek alaninda daha bluyuk adimlar atmak istedi. Bu
atilim sirasinda, 3D Systems bunyesindeki Currant 3D yazici
teknolojisini 2022'de geri satin aldilar. Yaklasik 5 milyon
dolarlik yatirim ile 16 milyon dolar degerlemeye ulasan
sirket, 3D yazicilar ve profesyonel mutfak hizmeti sunmayi
hedefledi. Bodylece buyuk etkinlikler, perakende ve kurumsal
pazarlara yonelik kisisellestirilebilir, ylksek kaliteli 3D
baskili tatlilar uUretildi.




Buyuk Markalarla Ortaklik

Currant 3D ve Sugar Lab, Apple, Amazon, Netflix ve Google gibi
teknoloji devleriyle calisarak markalara o6zel tasaraimlar
yapti. Ornedin, partilerde kokteylleri siisleyen 3D baskili
kire¢ aromali skull sekerlemeler veya Koreli sanatcilara
destek icin tasarlanan “Koreatown Collection” projeleriyle
buyluk yanki uyandirdilar. Las Vegas’'taki Partage restorani
icin hazirlanan 3D baskili bal petegi de bu yenilikc¢i
yaklasimin carpici orneklerinden biri oldu.

Ekonomik Zorluklar ve Kapanis

2024, teknoloji girisimleri ig¢in zorlu bir yildi. Currant 3D
ve Sugar Lab de artan maliyetler, yatirimci ilgisinin azalmasi
ve 3D baskili gida pazarinin yeterince genislememesi gibi
sorunlarla karsilasti. 22 Ocak 2025'te sirket, faaliyetlerini
sonlandirma karari aldi. Bozeman, LinkedIn’deki duygusal veda
mesajinda yatirimcilara ve ekibe tesekkir ederken, surecin
kendisini daha guclud ve deneyimli bir girisimci haline
getirdigini vurguladi.

Gelecege Bakis

3D baskili tatlilara yonelik ilgi gun gectikce artsa da
Currant 3D ve Sugar Lab’in hikayesi, inovasyonun her zaman
pazar kosullariyla uyumlu ilerlemedigini gdésteriyor. Yuksek
teknoloji ve gastronomiyi birlestirmeyi hedefleyen bu
girisimler, hayal glcunln sinirlarini zorlamayi basardi. Ancak
sektorun istikrarli buylumesi ic¢in daha genis bir tuketici
tabanina ve saglam finansal kaynaklara ihtiyac¢ var. Currant 3D
ve Sugar Lab, geriye ilham verici bir miras birakirken
gelecekte benzer projelere yol acabilecek degerli bir deneyim
sunmus oldu.
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