
Revo  Foods  3  Boyutlu  Baskı
İle Vegan Somon Üretiyor
Avusturya  merkezli  Revo  Foods,  deniz  ürünlerine  vegan
alternatifler  getirirken  3  boyutlu  baskı  teknolojisinden
yararlanıyor.  Kuruluşu,  Avrupa’da  somon  ve  ton  balığına
getirilecek vegan alternatifleri ticarileştirmenin yollarını
arayan bir öğrenci projesine dayanan şirket, sürdürülebilir
deniz ürünlerini yaygınlaştırmayı hedefliyor.

Piyasaya çıkacak ilk ürünler füme somon şeritleri (The Smokey
One) ve somon ezmeleri (The Creamy One) olurken, Revo Foods
bir yandan tamamen somon ve ton balıklı sashimi geliştirmeye
odaklanıyor.

Dışarıdan  bakıldığında  “Salmon  With  Attitude”
olarak adlandırılan 3 boyutlu baskı ürünü, gerçek
füme somondan ayırt etmek imkansız. Fakat gerek
besin kaynağı gerek ise sofralarımıza geliş biçimi
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iki ürün arasında büyük bir fark yaratıyor.
“Denizin geleceği”ni belirlediklerini ifade eden Revo Foods’un
bu  çılgın  projeye  atılırken  en  büyük  dayanak  noktası;
kontrolsüz avlanmaya engel olmak, endüstriyel balıkçılık ve su
ürünleri yetiştiriciliğinin geldiği noktaya dur demek ve bu
yolla üretilen ürünle kıyasla sağlıklı ve daha sürdürülebilir
alternatifler ortaya koymak. Bu vaadini 3 boyutlu baskı ile
ürettikleri füme somonla gerçeğe çeviren şirket, şu ana kadar
1.5  milyon  Euro  civarı  fon  topladı.  Hazelpond  Capital,
friends2grow  ve  MKO  Holdings  ile  FFG  Avusturya  Araştırma
Teşvik Ajansı ve Viyana Ticaret Ajansı’nın ulusal fonları,
Revo Foods’un yatırımcıları arasında yer alıyor.

Peki 3 boyutlu baskı ile üretilen bitkisel bazlı
somon ne kadar sağlıklı? Revo Foods’un somonu,
orijinal hayvansal gıdanın sağladığı kadar besin
değeri içeriyor mu?
Bu sorunun yanıtını şirketin kelimeleri ile veriyoruz: Hayır,
3D  baskı  bitkisel  somon  hayvansal  gıdalar  kadar  sağlıklı
değil, çünkü 11 farklı malzeme içeren ürün orijinalinden çok
daha sağlıklı! Şirketin internet sitesinde en yüksek kalite
bitki  bazlı  bileşenler  olarak  adlandırdıkları  bezelye
proteini, yosun özleri, bitki yağları ve narenciye liflerinden
oluşan bir malzeme listesi bulunuyor. Ayrıca 3 boyutlu baskı
somon geleneksel su ürünlerinin aksine, kesinlikle hiçbir ağır
metal,  mikroplastik,  antibiyotik  veya  diğer  atık  maddeleri
içermiyor.
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Sadece deniz ürünleri özelinde değil geniş çapta sentetik et
anlayışını  benimsemek,  sera  gazı  salınımının  %50’sini
oluşturan  çiftlik  hayvanı  üretimini  sınırlayarak  iklim
değişikliğine dur diyebilir.

Peki  Revo  Foods,  3  boyutlu  baskı  ile  yiyecek
üreten ilk girişim mi?
Sentetik et sektörü laboratuvarda üretilmiş burgerler ve bitki
bazlı çözeltiler ile var olsa da, tam anlamıyla sıfırdan bir
et dokusu üretme konusunda yeterli değildi. Ta ki Aleph Farms
2018 yılının sonunda dünyanın ilk 3 boyutlu baskı bifteğini
üretene  kadar.  Daha  sonra  hayvancılık  endüstrisinin
verimsizliğinin yanında hayvan haklarının gözetilmesi ve bu
doğrultuda  vegan  hareketin  güçlenmesi  ete  bir  alternatif
bulmayı  şart  kıldı.  Bill  Gates  de,  “İklim  Felaketi  Nasıl
Önlenebilir?”  isimli  kitabı  hakkında  verdiği
bir  röportajda  refah  düzeyi  yüksek  ülkelerde  yaşayan
insanların beslenme düzenini sentetik et yönünde değiştirmesi
gerektiğini savunmuştu.
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ABD Vegan Gıda Market Hacmi’nin 2015 yılından beri katlanarak
büyümesi,  hayvancılık  sektörünün  sona  yaklaştığının  bir
işareti olabilir mi?

Tüm bu iyi niyetli girişimlerin ve geçerli nedenlerin yanı
sıra  hâlâ  insanların  büyük  bir  çoğunluğu  sentetik  ete  ön
yargıyla  yaklaşıyor.  Her  ne  kadar  ahlaki  açıdan  tercih
edilebilirliğini korusa da, insanlığın ilk zamanlarına dayanan
etobur yaklaşım kolay kolay değişebilecekmiş gibi görünmüyor.
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